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Menus du 6 Janvier au 7 Février 2025

Du 20 au 24 Janvier Du 27 au 31 Janvier Du 3 au 7 Février

Potage Butfemut Potage crécy F] Petage au potiron
Tortellini ricotta épinards Colin a la provengale (MSC) Escalope de poulet tandoori Crousti végétal au fromage Boulettes tomate mozzarella
Boulgour Pommes de terre Pommes de teme Riz

Piperade Petits pois Carottes 3 la béchamel " Sauce tomate
A H

g Fromage frais  Gouda e” k

.

Galette des rois Fruit de saison Mousse au chocolat Fruit de saison ' .;Crépe au chocolat -’
- 1

ﬂ S:J \ Nouvel an Chincis ,

Betieraves rouges Nem de légumes

Emmental rapé

Caroftes ripees
Saucisses {P) Nupgets de volaitle Omelette Porc au carame! (P I} : Jambon (P} @

Mecarom T ot — .
Flageolets g:_’_" i.‘ " _ “‘I' ’_: —_— Nouiiles chincises Purée
] £ 30 curny Sauce (Omate . . .
~ Pommes de temre B Emonarval riek Ml mmental rips . Bauce | Sauce dijonnaise
Vache picon Fromage

Salade de fruits iL"-n.--u-l alure sucre Qﬁmt de sarzon Tartelette a la noix de coco B Créme dessert vanille "3

(=]

;::J Potage 2 la tomaie + vermicelles Potage cultivateur " J . Carottes répess
Lasagnes de légumes Saucisse [P) Rt de dinde au paprika N Gratiné de poulet

Sermoule a ;:::e Pommes croquettes
Gratin de brocolis

R Coquiliettes
Ketchup ¥

Legur

—DCme«

Mimoiette

& seiaon Yaourt i boire fraizse Yaourt aromatisé Liégeois chocolat v sourt aromatise

Laniéres de betieraves Macédoine Coleslsw
Waterzoi de poulel B Beeuf bourguignon B Poisson meuniére (MSC) ; Lasagnes a lu bolognaise Calamars a la romaine
Pommes de terre

Salade Salade
Sauce tartare

Riz Semoule
Haricots veris Sauce au cikron

15 —
Coulonmner ] s Camembert
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Flan chocolat Compote Nappé caramel Yaourl brasse sux fruits e Fruit de saison
N we ‘ E
'ﬂMenus susceptibles de variations sous réserve desapprovisignements




