Sobrie Restauration
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Macédoine a la vache qui rit
Gratiné de poulet Croque veggie a la tomate Palets fromagers Calamars a la Romaine Emincé de poulet au maroilles
Boulgour Tortis Pommes de terre
Coquillettes 9 . Sauce Salade Salade i
Ratatouille A i
Emmental réapé Sauce tartare Sauce st I
I l Camembert Fromage Maasdam a h:aﬁéi\:.-\ I
. Fruit de saison Fruit de saison Fruit de saison
Toutes nos
viandes Melon y
Bovines et o y
. Goulash Jambon (P) Boeuf a I'ancienne Cordon bleu § Réti de porc au bleu (P) |~
Porcines | \
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sont. g!}:ze | Pommes noisettes Farfalles | Haricot beurre I
francaises Sauce ) Salade Sauce estragon >3 “a i
Mayonnaise | \ s g Sauce 2
Fromage frais D I St Paulin
Yaourt nature sucré Fruit de saison Nappé caramel Yaourt brassé aux fruits B ' Flan patissier
Tous nos Melon
ceufs sont
=
pondus en Chipolatas (P) f Palette de porc a la diable (P) ‘ Emincé de volaille . Cheeseburger
<
France . Pommes croquettes Frites
Taboulé . . .
Ketchu ’ Purée Boulgour aux petits [égumes Petits pois Salade
P ~ Salade ™ a Sauce forestiére U Ketchup
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Flan chocolat f Tarte aux pommes Beignet chocolat Liégeois vanille g Fruit de saison
. v o
Pasteque Melon Salade de concombres Salade de tomates mozzarella
Parmentier de thon Palets fromagers Escalope de poulet Sauté de porc aux olives (P) Rougail de saucisse (P)

Riz -
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Sauce fromage ai et 1iiies
herbes

Pommes sautées Riz
Haricots verts Sauce

Purée de potiron Pommes de terre

Salade Sauce moutarde Sauce champignons Gratin de courgettes

Gouda

Mimolette Carré président Fromage frais

Géteau basque Mousse au chocolat Glace Glace Fromage blanc nature sucré
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Menus susceptibles de variations sous réserve des apprgvisionnements
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